
УТВЕРЖДЕН:

Приказом ГБПОУ "Челябинский профессиональный колледж"

№ 01-107 от "26" февраля 2024 г.

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК Квалификация: повар, кондитер

на 2024 - 2025 учебный год

образовательной программы Форма обучения: очная

среднего профессионального образования Нормативный срок обучения: 3 г. 10 мес.

по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих На базе основного общего образования

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер Профиль получаемого профессионального образования: естественно-научный

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 80 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 80

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 90 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 56 90

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 97 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 97

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 80 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 80

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 80 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 80

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 80 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 80

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 63 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 63

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 120 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 69 120

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 80 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46 80

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 194 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 102 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 92 194

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 34 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 40 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 40

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 46 0 0 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 46 46

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 74 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 74

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 23 0 0 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 23 23

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 23 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3 2 2 2 2 23 23

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 36 0 0 6 6 6 6 6 6 36 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0

1440 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 828 1440

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1440 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 828 1440

- каникулы

-учебная практика

УОД.05 Обществознание

УОД.08 География
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ОУД.13 Биология

Индивидуальный проект

Всего час. в неделю обязательной учебной 

1
7

.1
1

 -
 2

3
.1

1

2
4

.1
1

 -
 3

0
.1

1

0
1

.1
2

 -
 0

7
.1

2

2
9

.0
9

 -
 0

5
.1

0

2
6

.0
1

 -
 0

1
.0

2

1
9

.0
1

 -
 2

5
.0

1

1
2

.0
1

 -
 1

8
.0

1

0
5

.0
1

 -
1

1
.0

1

1
5

.1
2

 -
 2

1
.1

2

0
8

.1
2

 -
 1

4
.1

2

0
3

.1
1

 -
 0

9
.1

1

1
0

.1
1

- 
1

6
.1

1

1
3

.1
0

 -
 1

9
.1

0

2
7

.1
0

 -
 0

2
.1

1

2
2

.1
2

 -
 2

8
.1

2

В
с
е
го

 2
 с

е
м

е
с
тр

2
9

.1
2

 -
 0

4
.0

1

В
с
е
го

 1
 с

е
м

е
с
тр

0
9

.0
3

 -
 1

5
.0

3

0
2

.0
3

 -
 0

8
.0

3

2
3

.0
2

 -
 0

1
.0

3

1
6

.0
2

 -
 2

2
.0

2

0
9

.0
2

 -
 1

5
.0

2

0
2

.0
2

 -
 0

8
.0

2

2
0

.0
4

 -
 2

6
.0

4

1
3

.0
4

 -
 1

9
.0

4

0
6

.0
4

 -
 1

2
.0

4

3
0

.0
3

 -
 0

5
.0

4

2
3

.0
3

 -
 2

9
.0

3

1
6

.0
3

 -
 2

2
.0

3

0
1

.0
6

 -
 0

7
.0

6

2
7

.0
4

 -
 0

3
.0

5

0
4

.0
5

 -
 1

0
.0

5

1
1

.0
5

 -
 1

7
.0

5

1
8

.0
5

 -
 2

4
.0

5

2
5

.0
5

 -
 3

1
.0

5

1
0

.0
7

 -
 1

6
.0

7

0
3

.0
7

 -
 0

9
.0

7

2
9

.0
6

 -
 0

2
.0

7

2
2

.0
6

 -
 2

8
.0

6

0
8

.0
6

 -
 1

4
.0

6

1
5

.0
6

 -
 2

1
.0

6

Р
а

с
п

р
е
д

е
л

е
н

н
о

й
 н

а
г
р

у
зк

и

3
1

.0
7

 -
 0

6
.0

8

0
7

.0
8

 -
 1

3
.0

8

1
4

.0
8

 -
 2

0
.0

8

К
у

р
с
 о

б
у

ч
е
н

и
я

, 
г
р

у
п

п
а

И
н

д
е
к

с

Н
а

и
м

е
н

о
в

а
н

и
е
 ц

и
к

л
о

в
, 

р
а

зд
е
л

о
в

, 

д
и

с
ц

и
п

л
и

н
, 

п
р

о
ф

е
с
с
и

о
н

а
л

ь
н

ы
х

 

м
о

д
у

л
е
й

, 
М

Д
К

, 
п

р
а

к
т
и

к

В
и

д
ы

 у
ч

е
б

н
о

й
 н

а
г
р

у
зк

и

0
1

.0
9

 -
0

7
.0

9

0
6

.1
0

 -
 1

2
.1

0

УОД.09 Физическая культура

УОД.06

УДД.01

Основы микробиологии, 

физиологии питания, 

санитарии и гигиены

ОП.02

Основы товароведения 

продовольственных 

товаров

УОД.10

Основы безопасности и 

защиты Родины

Физика

ПМ.01

Приготовление и 

подготовка к реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий разнообразного 

ассортимента

Всего часов в неделю максимальной нагрузки

ОУД.12

Всего час. в неделю сам. работы

Химия

Россия-моя история

УП.01 Учебная практика

МДК.01.02

Русский язык

Математика

УОД.01

ОУД.11

УОД.04 История

Литература

Иностранный язык

УОД.02

УОД.03
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Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов

ОП.03

Техническое оснащение 

и организация рабочего 

места

МДК.01.01

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и хранения 

кулинарных 

полуфабрикатов

Информатика

УДД.03

Введение в 

специальность

ОП.01

УОД.07



УТВЕРЖДЕН:

Приказом ГБПОУ "Челябинский профессиональный колледж"

№ 01-107 от "26" февраля 2024 г.

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК Квалификация: повар, кондитер

на 2025 - 2026 учебный год

образовательной программы Форма обучения: очная

среднего профессионального образования Нормативный срок обучения: 3 г. 10 мес.

по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих На базе основного общего образования

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер Профиль получаемого профессионального образования: естественно-научный

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 74 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 74

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 74 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 74

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 74 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 74

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 57 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 57

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 94 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60 94

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 94 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60 94

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 111 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60 111

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 148 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 80 148

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 185 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 85 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 100 185

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 37 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 20 37

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 37 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 20 37

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 34 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 34 34

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 20 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 20 20

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0

обяз. уч. 30 0 6 6 6 6 6 30 0 30

сам. р. с. 0 0 0 0

обяз. уч. 51 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 0 51

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 72 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 72 0 72

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 72 0 0 36 36 72 72

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0

обяз. уч. 57 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 57

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 83 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 66 83

сам. р. с. 0 0 0 0 0

1404 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 792 1404

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1404 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 792 1404

- каникулы

-учебная практика

-производственная практика

-промежуточная аттестация

МДК.02.01

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и 

презентации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок
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Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов

УП.01 Учебная практика

ОП.04

Основы калькуляции 

учета

МДК.01.01

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и хранения 

кулинарных 

полуфабрикатов

ПМ.02

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к реализации 

горячих блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 

ассортимента
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УОД.09 Физическая культура

История
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ПП.01

Производственная 

практика

ОУД.12 Химия

ОУД.13

УОД.05

УОД.02

УОД.03

Литература

Иностранный язык

УОД.06

Всего часов в неделю максимальной нагрузки

УДД.02

Всего час. в неделю сам. работы

Основы финансовой 

грамотности

Индивидуальный проект

Приготовление и 

подготовка к реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий разнообразного 

ассортимента

МДК.02.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок

УОД.04

Всего час. в неделю обязательной учебной 

Обществознание

УОД.07

Информатика

ОУД.11 Математика

Биология

Физика

ПМ.01
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УТВЕРЖДЕН:

Приказом ГБПОУ "Челябинский профессиональный колледж"

№ 01-107 от "26" февраля 2024 г.

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК Квалификация: повар, кондитер

на 2026 - 2027 учебный год

образовательной программы Форма обучения: очная

среднего профессионального образования Нормативный срок обучения: 3 г. 10 мес.

по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих На базе основного общего образования

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер Профиль получаемого профессионального образования: естественно-научный

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 68 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 68

сам. р. с. 10 0 1 1 1 1 4 1 1 1 1 1 1 6 10

обяз. уч. 64 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 64 0 64

сам. р. с. 6 0 2 2 2 6 0 6

обяз. уч. 36 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 36

сам. р. с. 2 0 0 1 1 2 2

обяз. уч. 68 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 68

сам. р. с. 10 0 2 2 4 1 1 1 1 1 1 6 10

обяз. уч. 46 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 14 46

сам. р. с. 6 0 2 2 2 6 0 6

обяз. уч. 46 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 14 46

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 48 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 48 0 48

сам. р. с. 6 0 2 2 2 6 0 6

обяз. уч. 228 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 96 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 132 228

сам. р. с. 24 0 2 2 1 1 2 8 1 2 1 1 2 1 2 1 1 2 2 16 24

обяз. уч. 180 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 72 36 36 36 108 180

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 252 0 0 36 36 36 36 36 36 36 252 252

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 80 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 48 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 32 80

сам. р. с. 10 0 2 2 4 1 1 1 1 1 1 6 10

обяз. уч. 160 0 6 6 6 6 6 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 76 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 84 160

сам. р. с. 18 0 1 2 3 6 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 18

обяз. уч. 36 0 0 36 36 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0

1312 0 30 30 30 30 36 36 34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 0 532 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 780 1312

92 0 6 6 6 6 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 44 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48 92

1404 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 576 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 828 1404

- каникулы

-учебная практика

-производственная практика

-промежуточная аттестация

Основы калькуляции учета

ОП.06

Экономические и правовые основы 

профессионаоьной деятельности

ОП.07

Иностранный язык в профессиональной 

деятельности

ОП.05

ПМ.02

МДК.03.02

УП.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Учебная практика

ПП.02 Производственная практика

ПМ.03

МДК.03.01

УП.02 Учебная практика
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Всего часов в неделю максимальной нагрузки

МДК.02.02

Всего час. в неделю сам. работы

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок
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закусок разнообразного ассортимента
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Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

ОП.09

Физическая культура/Адаптационная физическая 

культура

ОП.08

ОП.04

МДК.02.01

Безопасность жизнедеятельности

Охрана труда
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УТВЕРЖДЕН:

Приказом ГБПОУ "Челябинский профессиональный колледж"

№ 01-107 от "26" февраля 2024 г.

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК Квалификация: повар, кондитер

на 2027 - 2028 учебный год

образовательной программы Форма обучения: очная

среднего профессионального образования Нормативный срок обучения: 3 г. 10 мес.

по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих На базе основного общего образования

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер Профиль получаемого профессионального образования: естественно-научный

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 36 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 2 2 2 2 2 10 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 13 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 13 0 13

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 36 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 2 2 2 2 2 10 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 39 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 39 0 39

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 77 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 5 77 0 77

сам. р. с. 14 0 2 1 1 2 1 1 1 2 2 1 14 0 14

обяз. уч. 36 0 36 36 0 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 108 0 36 36 36 36 72 108

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 35 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 35 0 35

сам. р. с. 4 0 1 1 1 1 4 0 4

обяз. уч. 178 0 14 14 14 14 14 14 14 14 14 13 13 13 13 178 0 178

сам. р. с. 22 0 1 1 4 5 5 6 22 0 22

обяз. уч. 72 0 36 36 72 0 72

сам. р. с. 0 0 0 0

обяз. уч. 72 0 0 36 36 72 72

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 33 0 0 6 6 7 7 7 33 33

сам. р. с. 6 0 0 1 1 1 1 2 6 6

обяз. уч. 133 0 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 34 20 20 20 20 19 99 133

сам. р. с. 22 0 0 5 5 4 4 4 22 22

обяз. уч. 144 0 0 36 36 36 36 144 144

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 288 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 288 288

сам. р. с. 0 0 0 0 0

обяз. уч. 72 72 0 0 0
сам. р. с. 0 0 0 0 0

1300 0 34 34 34 34 34 34 34 34 33 31 31 31 30 36 36 36 36 572 30 30 31 31 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 728 1300

68 0 2 2 2 2 2 2 2 2 3 5 5 5 6 0 0 0 0 40 6 6 5 5 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28 68

1368 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 756 1368

- каникулы

-учебная практика

-производственная практика

-промежуточная аттестация

-государственная итоговая аттестация

Всего часов в неделю максимальной нагрузки
Всего час. в неделю сам. работы

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

ПП.03 Производственная практика

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков

УП.03
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Безопасность жизнедеятельности

Производственная практика

ОП.08

ПП.05

Организация приготовления, подготовкик реализации 

горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих и холодных блюд, десертов, напитков

МДК.04.01

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

Организация приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Государственная итоговая аттестацияГИА

Учебная практика

МДК.05.02

УП.04

УП.05
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ОП.09

ПМ.03

ПП.04 Производственная практика

Учебная практика

Физическая культура/Адаптационная физическая 

культура
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ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности

ОП.10 Диетическое питание
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Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента

МДК.05.01
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